Hizh Dondurulmusg Patates = Ayiklanmis, yikanmis, bitkisel yagda 6n kizartma yapilip derin dondurulmusg
patates. igindekiler = Parmak Patates: Patates, bitkisel yag (palm), tuz. Elma Dilim Patates: Patates, bitkisel yag
(palm), tuz. Saklama Kosgullar = Derin dondurucuda -18°C'de tavsiye edilen tiketim tarihine (TETT) kadar
saklanabilir. CozlldUkten sonra tekrar dondurmayiniz. Tiketeceginiz kadarini alip gozulmesml beklemeden kullaniniz.
Pakette kalan Griinti tekrar derin dondurucuya koymayi unutmayiniz. Pigirme Onerisi = 180°C'de kizgin yagda
cozulmesini beklemeden, parmak patates igin 3 dk., elma dilim patates icin 4 dk. kizartiniz. En iyi sonucu almakigin 1
6lcek dondurulmus patates igin 6 dlgek yag kullaniniz. Tavsiye edilen tiketim tarihi (TETT) ve Parti No. (PN) ambalajin
Uzerindedir. Cig tiketmeyiniz. Uyarici Bilgiler = Dikkat; cok kizdinlmig yag icerisine Grtin konulmasi yag sicramasina
neden olacagindan tehlike yaratabilir. Alerjen Yoktur.

Quick Frozen Potatoes * Sorted, washed, pre-fried in vegetable oil, and deep-frozen
potatoes. Ingredients * French Fries: Potatoes, vegetable oil (palm), salt. Potato Wedges: Potatoes, vegetable
oil (palm), salt. Storage Conditions = Store in a deep freezer at -18°C until the best before date (BBD). Do not
refreeze after defrosting. Take only the amount you will consume and use without waiting for it to thaw. Do not
refreeze leftover product in the package. Cooking Suggestion = Fry without defrosting in hot oil at 180°C. Fry
for 3 minutes for French fries and 4 minutes for crinkle-cut potatoes. For the best result, use 6 parts oil for
every 1 part frozen potatoes. The best before date (BBD) and Batch No. (BN) are indicated on the package. Do
not consume raw. Warning Information = Caution: Placing the product into overheated oil may cause oill
splashes and create a hazard. Contains no allergens.

) Tiefgefrorene Kartoffeln = Sortierte, gewaschene, in Pflanzendl vorgebratene und tiefgefrorene
Kartoffeln. Zutaten = Pommes Frites: Kartoffeln, pflanzliches Ol (Palm), Salz. Wedges: Kartoffeln, pflanzliches Ol
(Palm), Salz. Lagerbedingungen = Bei -18°C im Tiefkiihlschrank bis zum Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) lagern.
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Nur die benotigte Menge enthehmen und ohne Auftauen verwenden.
Nicht erneut einfrieren, was im Beutel (ibrig bleibt. Zubereitungsempfehlung = Ohne Auftauen in heifem Ol bei
180°C frittieren. Pommes Frites 3 Minuten, Wedges 4 Minuten. Fiir beste Ergebnisse 6 Teile Ol auf 1 Teil gefrorene
Kartoffeln verwenden. MHD und Chargennummer befinden sich auf der Verpackung. Nicht roh verzehren. Hinweis
» Achtung: Das Einlegen des Produkts in stark erhitztes Ol kann Spritzer verursachen und gefihrlich sein. Keine
Allergene enthalten.

I3 Pommes de Terre Surgelées * Pommes de terre triées, lavées, pré-frites dans de I'huile végétale, puis
surgelées. Ingrédients = Frites: Pommes de terre, huile vegétale (palme), sel. Pommes de terre en quartiers:
Pommes de terre, huile végétale (palme), sel. Conditions de Conservation = Conserver a -18°C jusqu’a la
date de durabilité minimale (DDM). Ne pas recongeler aprés décongélation. Prélever uniguement la quantité
necessaire et utiliser sans attendre la décongeélation. Ne pas recongeler le produit restant dans le sachet.
Conseils de Cuisson * Faire frire sans décongeler dans I’huile chaude a 180°C. Frites 3 minutes, quartiers 4
minutes. Pour un meilleur résultat, utiliser 6 parts d’huile pour 1 part de pommes de terre surgelées. La DDM et
le numeéro de lot figurent sur 'emballage. Ne pas consommer cru. Avertissement = Attention: I'introduction
du produit dans une huile trop chaude peut provoquer des éclaboussures dangereuses. Sans allergenes.

Snel Diepgevroren Aardappelen = Gesorteerde, gewassen, voorgebakken in plantaardige olie en
diepgevroren aardappelen. Ingrediénten = Friet: Aardappelen, plantaardige olie (palm), zout. Wedges:
Aardappelen, plantaardige olie (palm), zout. Bewaaromstandigheden = Bewaren in een diepvriezer bij -18°C tot
de houdbaarheidsdatum. Na ontdooien niet opnieuw invriezen. Neem alleen wat u nodig hebt en gebruik zonder te
ontdooien. Bewaar geen restjes opnieuw in de vriezer. Kookadvies * Frituur zonder ontdooien in hete olie op
180°C. Friet 3 minuten, Wedges 4 minuten. Voor het beste resultaat: gebruik 6 delen olie voor 1 deel diepgevroren
aardappelen. Houdbaarheidsdatum en partinummer staan op de verpakking. Niet rauw consumeren.
Waarschuwing * Let op: het plaatsen van het product in oververhitte olie kan spatten veroorzaken en gevaarlijk
zijn. Bevat geen allergenen.

D) Taxeia Karepuypéveg Matatreg = Kabaplopeveg, AUUEVEG, TTPOTNYAVIOUEVEG OE QUTIKO AAdL kat Badid
KATEPUYPEVEC TTATATEC. ZuoTATIKA * TnyavnTéc MNatdtec: Matdteg, euTIKO Aadt (potvikéaio), aldrti. MNatdtec o
PETeC: MNatdateg, puTiKO AadL (polvikélalo), ahdTi. ZuvOnkeg AmoOnkevong * Ouldooestal oTnv Katdpuén otoug
-18°C péxpl TNV nuepounvia avadlwons. Mnv emavakatapuxete PETA TNV armoPpuén. XpnoluomolroTe TV
TT00OTNTA TIOU XPEIA(EOTE XWPIC va TEPIUMEVETE va Eemaywoel. Mnv Katauxete ¢avd To uTtOAOITTO TTIPOIOV.
Mpodotaon Maysipéparog = Tnyaviote xwpic artoPpuén os Kauto Aadt otoug 180°C. Tnyavntég matateg 3 Aemtq,
TIATATEC OE QPETEC 4 AeTtTd. a KAAUTEPO ATTOTEANECUA, XPNOIWOTIOINOTE 6 péPN AAdI yia 1 uEPOC KaTEPYUYUEVWY
rtatatwv. H nuepounvia AnEng kat o aptbuog maptidag avaypdgovtal 0tn cuokevacia. Mnv KOTavVaAWVETE WUO.
Mpo&wdomoinon * lNMpocoxri: H tortoBétnon tou mpoidvtog o€ uttepPoAlkd (c0TO AADL UTTOPEL VA TIPOKAAEDEL
TUTOIAIEG KAl va gival eTtikivouvn. Agv mepléXel aAAgpyloyova.
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Enerji ve Besin Ogeleri [ Nutrition Facts | Nahrwertangaben | 100 gicin| per 100 g/ pro100 g/ pour 100 g

- . , , per100g/ava100g/ o1,z 100 ys
Valeurs Nutritionnelles | Voedingswaarde | Opemtika Xrotyeia | ’ ekt
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Enerji | Energy | Energie | Energie | Energie [ Evépyeta | asua (Kj ] keal) h31/127

Ya(j | Fat | Fett | Graisse | Vet [ Aimog | wees (g) 21

Doymus Ya [ Saturated Fat | Geséttigte Fettsauren | Acides gras saturés | 193]
Verzadigd vet | Kopeapéva Aapt | aswduoll oot (1) '

Trans Yagj [ Trans Fat | Transfett | Acides gras trans | 00
Transvet | Tpave Amapé | dgsal! osal ’

Karbonhidrat | Carbohydrate [ Kohlenhydrate | Glucides Koolhydraten |

YoutavBpaKkec | olysme,s 502
Sekerler [ Sugars | Zucker [ Sucres [ Suikers | Lakyapa | ob < 0,0

Lif | Fibre [ Ballaststoffe | Fibres [ Vezels [ lveg | ewi 3,53

Protein | Protein | EiweiB | Protéines | Eiwitten | Mpwtelvn | wsax (g) 2.0

Tuz | Salt [ Salz | Sel | Zout [ ANdTL| =k (g) 0,73




